Menus du 25 au 29 novembre 2024

TOUS A TABLE !!!!

\ Vege,
e
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI ‘%5
Végétarien
ENTREE CAROTTES RAPEES (3) SALADE DE PATES (tomates VELOUTE DE LEGUMES CELERI REMOULADE
VINAIGRETTE (10) cerises ,feta,)(10) (10)(3) (3)(10)
PLAT PROTIDIQUE FILET DE POISSON A LA SAUTE DE BEUF ROTI DE DINDE (4) GRATIN DE QUENELLES
PROVENCALE (7) MIRONTON (4) (10) (10) SAUCE NANTUA (10)
GARNITURE EBLY GALETTE DE BROCOLIS POLENTA HARICOTS BLANCS (10)
PRODUIT LAITIER EMMENTAL (8) BABYBEL (8) PETIT NOVA AUX FRUITS | LE FROMAGE FOUETTE ( 8)
(3
DESSERT FLAN /BISCUIT FRUIT CRU FRUIT CRU GATEAU MARBRE
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




Menus du 02 AU 06 décembre 2024

TOUS A TABLE !!!!!
LUNDI MARDI JEUDI @l\‘f\? VENDREDI
meny 0?
ENTREE TABOULE SALADE VERTE (10)(3) QUICHE AU FROMAGE (10) BETTERAVES
VINAIGRETTE A
L’ECHALOTE (10)
PLAT PROTIDIQUE JAMBON CUIT AIGUILLETTES DE POULET | PARMENTIER DE PATATES | STEAK DE VEAU ORLOFF
AU PAPRIKA (4)(10) DOUCES ET HACHE DE (champignons ,carottes,
POIS CHICHE (10) emmental)
EPINARDS A LA CREME (10) POMMES DUCHESSE PLAT UNIQUE PATES AU BEURRE
CHAVROUX CHEEDAR (8) YAOURT SUCRE (8) P’TIT LOUIS (8)
DESSERT FRUIT CRU MOUSSE AU CHOCOLAT (8) FRUIT CRU ECLAIR VANILLE
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension

Toutes nos viandes sont d’origine francaise. Risques de présences d’allergenes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




Menus du 09 au 13 décembre 2024

TOUS A TABLE !!!

Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension. Toutes nos viandes sont d’origine

FRANCE. Risques de présences d’allergenes, ceufs, fruits a coque, lait.........

merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.

Clars
LUNDI MARDI JEUDI "’enZ’;;'? VENDREDI
Végétarien
ENTREE FEUILLETE EMMENTAL SALADE VERTE (3)(10) PIZZA AU FROMAGE (10) DUO DE CHOUX
VINAIGRETTE (3) (10)
PLAT PROTIDIQUE SAUCISSE DE VOLAILLE BOULETTES DE B(EUF CHILI SIN CARNE BEIGNET DE CALAMARS
4) (10) SAUCE TOMATE (Ientilles bio)
(Egrené de beeuf (4)) (10)
GARNITURE PUREE DE POTIMARRON SPAGHETTIS PLAT UNIQUE RIZ AU BEURRE
PRODUIT LAITIER BOURSIN (8) BUCHE DE CHEVRE BIO (9) St NECTAIRE AOP (1) (8) CAMAMBERT LE FIN
(8) NORMAND BIO (9) (8)
DESSERT FRUIT CRU BEIGNET A LA POMME FRUIT CRU YOP A LA VANILLE (8)
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Menus du 16 au 20 décembre 2024

= 4
LUNDI @:, MARDI JEUDI
ENTREE CREPE AU FROMAGE VELOUTE DUBARRY(10 PLATEAU DE CRUDITE DE
NOEL (10)
PLAT PROTIDIQUE GIGOT D’AGNEAU (4)(6)(10) | OMELETTE NATURE (4)(10) FILET MIGNON DE PORC
EN PAPILLOTTE (4) (10)
HARICOTS BLANCS AU JUS POMMES GRENAILLE A _ GALETTE ETOILE DE
(10) L’HUILE D’OLIVE ET AU LEGUMES
SEL DE GUERANDE
KIRI CHEVRE DOUX (8) P’TIT LOUIS (8) FROMAGE AU CHOIX (8)
DESSERT FRUIT CRU FRUIT CRU DESSERT SURPRISE DE
NOEL
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergenes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.



Menus du 06 au 10 janvier 2025

TOUS A TABLE !

VENDREDI v

LUNDI MARDI JEUDI
Végétarien
ENTREE VELOUTE DE COURGE CAROTTES RAPEES (3)(10) SALADE DE POMMES DE
SALADE VERTE (3) (10) (3)(10) TERRE (10)(3)
PLAT PROTIDIQUE ‘ POISSON PANE (7) ROTI DE BGEUF (10)(3) PAUPIETTES DE DINDE (4)
FARFALLES A LA AUX OLIVES (10)
MEXICAINE (10)
GARNITURE PLAT UNIQUE GRATIN DE CHOU- FLEUR POTATOES PUREE DE HARICOTS
(10) VERTS (10)
PRODUIT LAITIER CHAMOIS D’OR (8) VACHE QUI RIT(8) TOMME BLANCHE (8) CANTAL AOP (1) (8)
DESSERT FRANGIPANE PETIT FILOUS AU PETIT SUISSE SUCRE (8) FRUIT CRU
CHOCOLAT (8)
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergenes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.













