Menus du 01 au 05 septembre 2025

TOUS A TABLE 11!

e

Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI “og

ENTREE ]

MELON (3) TABOULE SAUCISSON/TARTINE DE | SALADE DE TOMATES (3)

BEURRE
PLAT PROTIDIQUE ‘ ,
FILET DE COLIN MEUNIERE B(EUF BRAISE(4) SAUCISSE DE VOLAILLE (4) | OMELETTE AU FROMAGE
(7 BIO (9)(4)
GARNITURE ) ,
PATES AU BEURRE HARICOTS VERTS PUREE DE POMMES DE GALETTE DE BROCOLIS
PERSILLES TERRE
PRODUIT LAITIER ‘
KIRI MALIN (8) BRIE (8) YAOURT A BOIRE (8) BABYBEL (8)

DESSERT

COMPOTE FRUIT CRU FRUIT CRU SEMOULE SAVEUR
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Menus du 08 au 12 septembre 2025

TOUS A TABLE 11111
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ENTREE ,
SALADE DE TORTI AU SALADE VERTE (3) P1ZZA 3 FROMAGES CONCOMBRES A LA

PESTO MENTHE (3)

PLAT PROTIDIQUE ‘
NOIX DE JAMBON DE PORC ESCALOPE DE POULET A GALOPIN DE VEAU ET SON
@) LA CREME JUS (4)
4)
COURGETTES PERSILLEES RIZ RATATOUILLE (3) POLENTA
3) FALAFELS
) P’TIT LOUIS (8)
COMTE AOP (1) (8) EMMENTAL BIO (9) (8) PETIT FILOUS AU
CHOCOLAT (8)

DESSERT .
FRUIT CRU FLAN /BISCUIT (8) FRUIT CRU BATONNET GLACE

CHOCOLAT
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait

merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




Menus du 15 au 19 septembre 2025

TOUS A TABLE !!!
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Végétarien

ENTREE

FRIAND AU FROMAGE SALADE VERTE SALADE DE POMME DE SALADE INDIENNE

3) TERRE (3) (tomates (3), fromage, oignons,
menthe, gingembre)

PLAT PROTIDIQUE , ‘

SAUTE DE DINDE A LA LASAGNE BOLOGNAISE DE DOS DE COLIN (7) ET SA

MOUTARDE (4) BOEUF SAUCE AU BEURRE BLANC
“)

GARNITURE

CAROTTES VAPEUR (3) PLAT UNIQUE BEIGNET DE CHOU-F LEUR EBLY

HARICOTS PLATS ALA
TOMATE
PRODUIT LAITIER ) . i
CARRE FRAIS (8) BUCHE DE CHEVRE BIO (8)(9) | St NECTAIRE AOP (8)(9) KIRI (8)
DESSERT ;
FRUIT CRU ECLAIR AU CHOCOLAT FRUIT CRU FROMAGE BLAN C
AROMATISE (8)
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.
Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergenes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.
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Menus du 22 au 26 septembre 2025

TOUS A TABLE 111111}
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MARDI JEUDI VENDREDI
Végétarien

ENTREE

SALADE DE ASPERGES VINAIGRETTE MELON TOMATES (3)

COQUILLETTES BIO (9) (3) /MOZZA/OLIVES NOIRES
(tomates(3),jambon, emmental)
PLAT PROTIDIQUE .
GIGOT D’AGNEAU (6)(3) OMELETTE NATURE (4) FILET DE COLIN AU ROTI DE PORC (4) (10)
CITRON VERT ET CURRY
COCO (7)
FLAGEOLET AU JUS FRITES PDT VAPEUR (3) PUREE DE BROCOLIS
CAMEMBERT BIO (9) (8) LA VACHE QUI RIT (8) TOMME BLANCHE (8) TARTARE (8)

DESSERT

FRUIT CRU FRUIT CRU YAOURT NATURE (8) RIZ AU LAIT
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergenes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




Menus du 29 septembre au 03 octobre 2025

TOUS A TABLE 111!
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m” LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ENTREE i .
SALADE VERTE (3) BETTERAVES RAITA DE CONCOMBRES CREPE AU FROMAGE
VINAIGRETTE A LA (3)(8)
FRAMBOISE
PLAT PROTIDIQUE ,
BEIGNET DE CALAMARS | SAUTE DE B(EUF(4)SAUCE | SOT L’Y LAISSE DE DINDE
MIRONTON (4)
GARNITURE ]
TORTELLINI BIO RICOTTA | CAROTTES (3) A LA VICHY FUSILLI BIO (9) GRATIN DE COURGETTES
EPINARDS (9) (3)

PRODUIT LAITIER ; )

PAVE D’AFFINOIS (8) CEUR DE LION (8) CARRE FRAIS (8) LEERDAMMER (8)
DESSERT __

P’TITS FILOUS AUX FRUITS FRUIT CRU MINI YOP A LA FRAISE (8) FRUIT CRU
8)
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




